Masarvkove cukrovi
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Par dni pfed vypuknutim Tydne pro republiku jsme s zaky Skolniho parlamentu
rozhodli, 7¢ se piipojime K této oslavé 100. vyro&i zaloZeni Ceskoslovenské republiky
s napadem vyzkouset si upéct cukrovi, které mél rad nas prvni pan prezident Tomas Garrigue
Masaryk.
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Velka ¢ast zaku z parlamentu se ptihlasila, a proto s ohledem na recepturu jsme se
rozdélili do dvou skupin. V pondéli kuchtici Stela Husakova, FrantiSek Flaks, Natalka
Pisonova, Maruska Dronska, Laura Starckova, Tereza BartoSova, Elen S. LuksSova, Misa
Sevéikova, Ema Gotulova, Dominik Kichner a Pavlina Kéfova pfipravili tésto. To se do
druhého dne muselo odlezet.

V ttery nastoupili Klara N. Némcikova, Honza Rockar, Helena Venglafova, Tomas
Kittrich, Simon Bitala, Katrin Simikova, Zuzka Castkova, Sandra Pénkavova, Martin Kuda,



Kuba Selong, Adéla Kau¢akova, Samuel Tomanec, Bara Vajdjakova, Katka Kalouskova, Natka

Gawlasova a Daniel Dulak a z tésta vykouzlili izasny vytvor.
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Kdybyste si chtéli cukrovi upéct doma, coz vSichni viele doporucujeme, postup a recept je

nasledujici:
Masarykovo cukrovi

Ingredience: 180 g liskovych nebo vlasskych orechii, 300 g
hladke mouky, 200 g masla, 100 g cukru krupice, 1 zloutek.

Orechy nechame v celku a namocime, nebo je rozsekame (v tom
pripadé se nemusi namdcet). VSechny suroviny spojime v tésto,
které rozdelime na 4 dily, uvalime valecky o prumeéru cca 3-4
cm a zabalime do potravindrské folie. Nechame v lednici odlezet
do druhého dne.

Druhy den tésto nakrdajime na 4-5 mm platky, poklademe na
pecici papir a na 150 - 180°C dle trouby peceme do rizova. Nechame chvili vychladnout, ale
jeste relativné teplé obalujeme v mouckovém cukru smichaném s vanilkovym cukrem (jako
vanilkové rohlicky).

Doporucujeme upéct
rovnou 2 davky, protoze

jedna je malo ©

Dékujeme za spolupraci
vSem ¢lenam parlamentu,
| ktefi cukrovi pfipravovali a
doufame, ze hostim na nasi
vystavé moc chutnalo.
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